Vos rendez-vous gourmands de décembre 2017

% . qz 12 a MONTREVEL en BRESSE
7 = Al 15 4 BOURG en BRESSE
16 a LOUHANS

17 a PONT de VAUX

eV )‘Q"QWJ ’\‘YM;" -
o lﬂ A*; ‘; &



Depuis 1862, chaque mois de décembre, les elevdeiBresse viennent expos 3r
@//;? et vendre leurs plus belles volailles fines lors4leoncours appelés les Glorieus 2s

( de Bressells ont lieu a:
F{ GLORIEY(E( BOURG-EN-BRESSE, LOUHANS, MONTREVEL EN BRESSE et PONT DE VAUX.

NC o LCC(C(C
DE BRESSE

| faut remonter a3 décembre 1862 Bourg-en-Bresse, pour trouver trace du premiencours de
volailles mortes.

Ces concours sont I'aboutissement d'une annéeadailkmpour les éleveurs qui soumettent leurs plakeb volailles rouléesa
I'appréciation d'un jury, composé de gastronome=tias; de professionnels et chefs de cuisine.
Les producteurs des plus belles volailles recoivelds Grands Prix d’Honneur, Pri
d’Honneur, premiers prix...
Le Grand Prix d’'Honneur Chapons est gratifié a Laok et Bourg-en-Bresse, Mase de
Sevresoffert par laPrésidence de la République. 7
A l'issue de la remise des diplémes, place marché aux volailles fines de BRESS
Chapons, Dindes et poulardegour le plus grand plaisir des amateurs et des gumis. 4

es Volailles de Bresse RBien roulées :

Une traditionnelle finition typiquement bressaneumpane chair encore plu

tendre.

Le roulage, véritable « mise sous vide », est une traditioceatrale qui permettait une meilleure conservatiofacilitait le
transport des volailles de Bresse. Cette méthoéig @onservée dans le cahier des charges de 'AcaCelle optimise les qualités
organoleptiques des volailles fines de Bresse.
Aprés abattage, les poulardes et chapons sont plane main, lavés, enveloppés dans une toile alegéteés fine pour protéger leiir
peau. Cette toile est cousue comme un corsetrréesees fortement.

Le corps devient alors une piece moulée, perdgilééines graisses comme les viandes les plus gedgeu



% chours de I'excellence
«

ES GLORIEUSES Les CRITERES VISUELS de JUGEMENT des VOLAILLES DE BRESSE de CONCOURS.
DE BRESE

Les examens du Jury sur les lots de chapons, peslast
poulets roulés, doivent porter sur :

Les caracteres d’identification de la Volaille deeSse (patted
bleues, plumage blanc...)

Le mode de présentation original des volaillessgas
L’homogénéité du lot

L’état d’engraissement et 'absence de griffures.

La couleur : aussi blanche que possible.

L’CEil : bien clair, dit ceil de vesce, il ne doitgétre vitreux. | , o
L’'emmaillotage : le sujet doit étre bien serréesilet pattes B¢ N - & T A
enfouies dans la graisse. ” | ’ B~

Les présentations peuvent différer d’'une villeaautie :
les volailles sont la plupart du temps enrub@asde bleu o
rose sauf a Louhans ou elles apparaissent nues.
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LES GLORIEUE
SPE m&ssgg | es 4 concours de déegustation.

La CRETE d'OR,
Concours de BOURG en BRESSE, la dégustation coadaiROULARDE de BRESSE.

Le CHAPON d'OR,
Concours de PONT de VAUX, qui, comme son nom laual, porte sur le CHAPON.

Le BRESSE d'OR,
Concours de LOUHANS dont le sujet est le POULEB&ESSE.

La REINE NOIRE
Concours de MONTREVEL en BRESSE portant sur la DENI2 BRESSE.

L’organisation est identique pour chaque ville n@éleveurs volontaires, ayant participé aux Glmes de I'année précéedente,

sont tirés au sort et fournissent leur volailleBilesse.

Un jury de 9 professionnels et consommateurs averticedent a la dégustation a I'aveugle des maibtdecs puis rouges des volaill s
réties a l'identique.

Perception des caractéristigues sensorielles ratma de la chair, fermeté, élasticité, caract@teux, caractere fondan ,
caractere fibreux, intensité de gout, golt de estit...
Selon la grille utilisée et crée par le CIVB et Maisons du Gout a Alimentec.

I es criteres organoleptiques de jugement des Viedaile BRESSE de concours :



éroulement des concours de BOURG en BRESSE, LOUHAN PONT de VAUX et
MONTREVEL en BRESSE.

@

ES GLOR /'E U§ES A 5 heures les éleveurs arrivent, chargés de letpallardes, chapons et dindes de Bresse
DE BRESSE entoilés.
s La mise en scene commence : il faut déshabilles welailles roulées, les aligner

harmonieusement avant de laisser place, a 7 h&0gsu jury.

Poulardiers et autres gourmets. lls disposent d’'tveeire pour décerner les prix. Les délibérationatguarfois
difficiles. Nos invités et parrains (a Louhansivent les délibérations des « sages ».
Le palmares est enfin communiqué aux membres destés d’Organisation pour la mise en place dedaaies,
sceaux et marques d’identification sur les quesgB@0 volailles présentées.

Ce jury est composé d'une trentaine d’amateurs &edai anciens volaillers, vétérinaires, chefs dasine,

'ouverture officielle du concours est déclarée,vaiide la lecture du palmarés et de la remlse des par Ies
officiels, personnalités, et le Président du ClI'@&prges BLANC.

lace au marché : les volailles primées sont alarses en vente.

Les visiteurs viennent acheter leur poularde, dimie chapon de Noél directement al
éleveurs, facilement repérables a leurs gilets esug

au menu :

Eleveurs et public se retrouvent autour de potseaudu machons simples et conviviaux a
poulet de Bresse AOP accompagné d’excellents Via digion...Bourgogne, Jura, Bugey...
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LES GLORIEUSES

VE BRESSE ...les points forts. Q\Q

La Volaille de BRESSE féte en 2017 le %66 anniversaire de ﬁ”‘;‘@’mm
son AOC (B Anndvericire [

= La Glorieuse de MONTREVEL en BRESSEccueillera les grands chefs dBglais et Chateauwet
organise pour la °fois une grandeégustation de la Perle Noire de Bres$z dinde.

= |La Glorieuse de BOURG en BRESS$era la belle conclusion d&Automne de la Gastronomie de
I’Ain , une nouvelle série de manifestations gourmandes.

= A LOUHANS ce seront lesAOP de BOURGOGNE FRANCHE
COMTE qui seront mises a I'honneur a l'occasion de ce€™60
anniversaire de I'AOC.

= Un défilé de couture aura lieu a PONT de VAUX lissue de la

Glorieuse : avec le concours des volailles de Bressulées nous
restons dans le sujet !

CIVB -03 85 75 10 O07eivb@wanadoo.fr-www.pouletdebresse.fr




